APERITIVO

AG

DAL 1998

& RISTORANTE

FRESH ITALIAN
HOMEMADE FOOD
PREPARED WITH
LOVE AND SERVED
WITH A SMILE

MARTINI ROSATO ROYALE
MARTINI BIANCO ROYALE
APEROL SPRITZ

HUGO SPRITZ

ROSSINI

BELLINI

NEGRONI

KIRR

KIRR ROYALE

PROSECCO

SPUMANTE

6.50 HENDRICKS
6.50

7.50 GIN MARE
7.50

TANQUERAY 10 GIN

7.50

7.50

MATTERHORN GIN

9.50

6.50

COPPERHEAD GIN

7.50

* ALL GINS ARE MIXED WITH SCHWEPPES PREMIUM MIXER

7.00
6.00

12.90

12.90

12.90

13.50

13.50



BRUSCHETTA DELLA CASA 9.50
Verse tomaten, pesto en Parmezaanse kaas op bruschetta

Tomated fraickes. pesto et Parmesan dut brudchetla

Fresh tomatoes, pesto and Parmesan cheese on bruschetta

PEPERONI ALLA SIRACUSANA 9.50
Gegrilde rode paprika met gegrilde amandels, look en olijfolie

Poiviond nouged grillés aux amandes guillées. ail et huile d'olive

Roasted red peppers with roasted almonds, garlic and olive oil

CALAMARI ALLA ROMANA CON AIOLI 10.50
Calamares op Romeinse wijze met aioli

Calamanrs aw romain avee aioli

Roman style calamari with aioli

ZUPPA DI PESCE (MIN. 2 PERS.) 8.00
Vissoep

Soupe de poisdon

Fish soup

FONDUE AL PARMIGIANO 12.90

Kaaskroketten van Parmezaanse kaas met salade en citroen
Crogqueltes de Parnmesan avec satlade et citron
Fried Parmesan cheese served with salad and lemon

PROSCIUTTO DI PARMA CON MELONE 13.90
Parmaham en meloen

Jambon de Parme et melon

Parmaham and melon

CARPACCIO DI MANZO RUCOLA E PARMIGIANO 14.50
Carpaccio van rund met rucola en Parmezaanse kaas

Canpaccio de boeuf avec roquette et Parmesan

Beef carpaccio with rucola and Parmesan cheese

VITELLO TONNATO 14.90
Kalfsvlees met tonijnsaus

Veau avee sauce au thon

Veal with tuna sauce

CROCHETTE DI GAMBERONI 15.50
Kroketten van scampi en rode curry

Choguettes aw Scampi et cunny nouge

Scampi and red curry croquettes

BURRATA CON PROSCIUTTO E POMODORI 17.90
Burrata met parmaham en kerstomaten

Burhata avee /ambm de Panme el tomales cenriseds

Burrata with parma ham and cherry tomatoes



INSALATA CAPRESE

Buffelmozzarella, verse tomaten en rucola
Mogzanella di bujala. tomates fraickes et roquette
Buffalo Mozzarella, fresh tomatoes and rucola

INSALATA TOSCANA CON PROSCIUTTO SAN DANIELE, MOZZARELLA E POMODORI SECCHI
Toscaanse salade met San Daniele ham, mozzarella en zongedroogde tomaten

Satade Toscane avec /amétm San Daniele. mogzanella et tomated déchéed

Tuscan style salad with San Daniele ham, mozzarella and sun dried tomatoes

INSALATA DI PASTA E POLLO

Pastasalade met kip, pepers, gedroogde tomaten, pijnboompitten en pesto
Salade de pdtes avec poulel. poivions. tomated séehées. pignons de pins el pesto
Pasta salad with chicken, peppers, sun dried tomatoes, pine nuts and pesto

INSALATA CON SALMONE
Salade met gegrilde zalm
Satade avee saumon gnillé
Salad with grilled salmon

INSALATA DI TONNO ALLA GRIGLIA
Salade met gegrilde tonijn

Satade avec thon gnillé

Salad with grilled tunasteak

INSALATA DI SCAMPI CON VERDURE ALLA GRIGLIA
Salade met scampi’s en gegrilde groenten

Satlade garnie aw Scampi et Ligumed gnitlés

Delicious rich salad with scampi’s and grilled vegetables

13.90

15.50

14.90

16.50

16.90

17.50



SPAGHETTI AGLI10-OLIO

Spaghetti met look, olijfolie en peterselie
Spaghetti a Lail. huite d'olive el pensit
Spaghetti with garlic, olive oil and parsley

RIGATONI AL POMODORO, MOZZARELLA E BASILICO
Rigatoni met tomatensaus, mozzarella et verse basilicum
P&;ac‘om’ a la sauce tomate, mozzarella et basilic frais
Rigatoni with tomato sauce, mozzarella and fresh basil

TAGLIATELLE AL RAGU BOLOGNESE
Tagliatelle met Bolognesesaus
Tagliatelle aw sauce Bolognede
Tagliatelle Bolognese

RIGATONI ALLE MELENZANE, RICOTTA SALATA, POMODORO E PINOLI
Rigatoni met aubergine, Siciliaanse ricotta en pijnboompitten
Rigatoni aux awbergined. hicotta Sicilienne et pignons de pin
Rigatoni with eggplant, Sicilian ricotta, tomatoes and pine nuts

SPAGHETTI CARBONARA

Spaghetti met spek, Parmezaanse kaas, eigeel en roomsaus
Spaghetti aux lardons. Parmesan. jaune doeuf et cnéme fraicke
Spaghetti with bacon, Parmesan, egg yolk and cream

BUCATINI ALL' AMATRICIANA

Bucatini met ajuin, spek, tomatensaus en olijfolie

Bucatini aux oignons hackés. pancetta. coulis de tomate et huile d'olive
Bucatini with onions, bacon, tomato sauce and olive oil

SPAGHETTI CON POLPETTINE, PISELLI E FUNGHI IN BIANCO

Spaghetti met huisgemaakte gehaktballen, erwtjes, champignonsaus met witte wijn

Spaghelli aux boulelles de viande failes maison. petits pois, sauce champignons et vin blance
Spaghetti with homemade meatballs, green peas, mushrooms in a white wine sauce

PENNE ALLA SALSICCIA CON FINOCCHIO, POMODORINI E BROCCOLI
Penne met venkelworst, kerstomaten en broccoli

Penne auw daucisde fenouil, tomated cenided et brocoll

Penne with fennel sausage, cherry tomatoes and broccoli

TAGLIATELLE AL FUNGHI E TARTUFO

Tagliatelle met champignons, truffel-roomsaus en bieslook
Tagliatelle aux champignons. sauce créme a la tuffe et ciboulette
Tagliatelle with mushrooms, truffle cream sauce and chives

SPAGHETTI AL POMODORO FRESCO E BASILICO CON BURRATA
Spaghetti met kerstomaten, verse basilicum en burrata
Spaghelli aux tomales cenides. basilic frais et bunnata
Spaghetti with cherry tomatoes, fresh basil and burrata

LINGUINE ALLE VONGOLE VERACE

Linguine met venusschelpen, witte wijn, look en peterselie
Linguine aux palourdes. vin blance, ail et persil

Linguine with clams, white wine, garlic and parsley

11.90

12.90

13.90

13.90

13.90

13.90

14.50

14.90

15.90

16.50

16.90



RISOTTO AL SALMONE AFFUMICATO, PORRO E LIMONE
Risotto met gerookte zalm, prei en citroen

Ridotlo aw saumon jumé, poireaux et cithon

Smoked salmon risotto with leek and lemon

LASAGNA FATTA IN CASA CON VERDURE, FORMAGGIO DI CAPRA E TARTUFATO
Huisgemaakte lasagne met groenten, geitenkaas en truffelcréme

Zwmﬁne faite maison aux Zéyamw&, //w/nage de chévre et cnéme de lruffe
Home made lasagna with vegetables, goat cheese and truffle cream

FAZZOLETTI TARTUFO CON FUNGHI PORCINI

Pasta gevuld met truffel, geserveerd met eekhoorntjesbrood en kaassaus
Pates fancies & la thuffe. dehvies avec des cépes el de la sauce aw fromage
Pasta filled with truffle, served with ceps and cheese sauce

PENNE ALL' ARRABIATA CON SCAMPI

Penne met scampi’s and pikante tomatensaus
Penne aw Scampi et sauce tomate piguante
Penne with scampi’'s and spicy tomato sauce

LINGUINE AL TONNO ALLA GRIGLIA, POMODORINI SECCHI, CAPPERI E OLIVE

Gegrilde tonijnsteak geserveerd met linguine, gedroogde tomaten, kappertjes en olijven
Steak de thon guille. senvi avec des linguines. tomales séchées, cdpned el olived
Grilled tuna steak served with linguine, sun dried tomatoes, capers, olives and olives

PAPPARDELLE AL RAGU DI AGNELLO E ROSMARINO
Pappardelle met lamsstoofpotje, rozemarijn en tomaten
Pappandelle au nagoal dagneaw, homanin et tomates
Pappardelle with lamb stew, rosemary and tomatoes

SALMONE ALLA GRIGLIA CON SALSA DI CAPERI

Gegrilde zalm met champignons, kerstomaten, aardappeltjes, rozemarijn en kappersaus
Saumon gnitle. c/m/n,aég/w/w, Lomaled cerised. pommed de lerke. nomanin et dauce aux cdphres
Grilled salmon with mushrooms, cherry tomatoes, potatoes, rosemary and caper sauce

TONNO ALLA GRIGLIA CON SALSA PIZZAIOLA

Vers gegrilde tonijnsteak met pizzaiolasaus, aardappeltjes, rozemarijn en sla
Steak de thon guille. sauce pizzaiola. pommes de tewthe, nomanin et salade
Fresh grilled tuna steak with pizzaiola sauce, potatoes, rosemary and salad

GAMBERONI ALLA GRIGLIA PEPERONCINO

Gebakken gamba’s met pili pili, look en sla, geserveerd met pasta

Gamba a la poéle avee du pili pili. de Lail et de la salade, accompagné de pdtes
Baked gamba’s with pili pili, garlic and letuce, served with pasta

FILETTI DI MERLUZZO ALLO ZAFFERANO

Kabeljauwfilet met saffraansaus geserveerd met tagliatelle en groenten
Fitet de cabitlaud. sauce au safran. senvi avee ded tagliatelle et légumes
Cod filet with saffran sauce, served with tagliatelle and vegetables

16.90

17.50

17.50

17.50

17.90

17.90

20.90

21.50

21.90

22.50



PICCATINA AL VINO BIANCO E LIMONE

Kalfslapjes met citroen en witte wijnsaus, geserveerd met pasta

Escalope de veaw a la sauce aw cithon el aw vin blanc. accompagné de pates
Veal cutlets in lemon and white wine sauce, served with pasta

SCALOPPINA PARMIGIANA

Kalfslapjes, aubergines, mozzarella en tomatensaus, geserveerd met pasta
Escalope de veaw. aubergines. mogganella. sauce tomate, accompagné de pates
Veal cutlets with eggplant, tomato sauce, gratinated mozzarella and pasta

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA

Kalfslapjes met parmaham, salie en vleesjus, geserveerd met pasta

Escalope de veaw. jambon de Panme. sauge et jus de viande. accompagné de pates
Veal cutlets with parma ham, sage and meat gravy, served with pasta

SCALOPPINA ALLA MILANESE

Huisgepaneerde kalfslapjes met sla en pasta
Licalope de veaw pané. senvi avee dalade el pated
Breaded veal cutlets served with salad and pasta

SALSICCE AL FINOCCHIO ALLA GIGRILA

Gegrilde venkelworst, geserveerd met pasta of rozemarijnaardappelen uit de oven
Saucisse au fenouil ghillée. senvie avec pates ow des pommes de tenne nomarin au four
Grilled fennel sausage, served with pasta or oven baked rosemary potatoes

PETTO DI POLLO AL MARSALA

Kipfilet met zoete marsalasaus, gesauteerde groenten en rozemarijnaardappelen uit de oven
Blanc de poulel a la sauce marsala. tigumed sautés et pommed de lerhe aw nomakin aw four
Chicken with marsala sauce, sautéed vegetables and oven baked rosemary potatoes

0SSOBUCO MILANESE

Kalfsschenkel op Milanese wijze geserveerd met rijst
Jarnet de veaw a la Milanaide. senvi avec du niz
Veal shank Milanese style, served with rice

TAGLIATA DI MANZO

Gegrilde en gesneden entrecote met rucola en Parmezaanse kaas

Entnecile ghillée el thanchée. senvie avee de la roquelle et du Panmesan
Grilled and sliced rib-eye steak served with rocket salad and Parmesan cheese

BISTECCA DI MANZO AL PEPE O GORGONZOLA

Gegrilde biefstuk met groene peper- of gorgonzolasaus, met frietjes en sla

Steak de boeuf gnille. sauce au poivie vert ow gongongola. accompagné de frites et de la salade
Grilled beef steak with green pepper or gorgonzola sauce, served with fries and salad

COSTATA DI ANGUS IRLANDESE

lerse entrecOte van Angus beef met frietjes, sla en saus naar keuze
Enthecite Inlandaide de /Mgm beef. avec fnited. datade et sauce au choix
Irish Angus sirloin, with French fries, salad and sauce of choice

16.90

17.50

17.90

17.50

17.90

17.90

21.90

17.50

18.50

22.90



MARINARA

Tomaat, look, oregano en verse basilicum
Tomate. ail. okigan el basitic frais
Tomato, garlic, oregano and fresh basil

MARGHERITA

Tomaat, mozzarella en verse basilicum
Tomate. mozzanetlla et badilic fraid
Tomato, mozzarella and fresh basil

FUNGHI

Tomaat, mozzarella, champignons en verse basilicum
Tomate, mogganella. champignons et basilic fnais
Tomato, mozzarella, mushrooms and fresh basil

NAPOLETANA

Tomaat, mozzarella, olijven, kappertjes en ansjovis
Tomate. mogzanella. olives. cdpnes et anchois
Tomato, mozzarella, olives, capers and anchovies

REGINA

Tomaat, mozzarella, champignons en ham
Tomate. mogzanella. champignons et jambon
Tomato, mozzarella, mushrooms and ham

HAWAI

Tomaat, mozzarella, ham en ananas
Tomate. mozzanetlla, /amé(m et ananad
Tomato, mozzarella, ham and pineapple

SALAME

Tomaat, mozzarella, salami en verse basilicum
Tomate. mozzanetlla. satami et badilic frais
Tomato, mozzarella, salami and fresh basil

PRIMAVERA

Tomaat, mozzarella, aubergine, courgette, paprika, champignons en olijven
Tomate, mozganella, aubergine, coungelle, poivron. champignons et olives
Tomato, mozzarella, eggplant, zucchini, pepper, mushrooms and olives

CALZONE

Gesloten pizza. Tomaat, mozzarella, ham en champignons
Pizza fenmée. Tomate. mozzanella. jambon et champignons
Closed pizza. Tomato, mozzarella, ham and mushrooms

FIORENTINA

Tomaat, mozzarella, ei, spinazie en olijven
Tomate. mogganella. euf. épinards et olives
Tomato, mozzarella, egg, spinach and olives

BOLOGNESE

Tomaat, mozzarella en Bolognesesaus
Tomate. mozzanella et dauce Eofog/ww
Tomato, mozzarella and Bolognese sauce

PICANTE CALABRESE

Tomaat, mozzarella, Njuda en verse basilicum
Tomate. mozzanetlla, /l”//ua’a et baditic fraid
Tomato, mozzarella, Njuda and fresh basil

10.50

11.90

12.90

12.50

13.50

12.90

13.50

14.00

14.00

14.00

13.50

13.90



QUATTRO FORMAGGI

Tomaat en 4 verschillende kazen
Tomate et 4 fromages différents
Tomato and 4 different cheeses

QUATTRO STAGIONI

Tomaat, mozzarella, champignons, ham, paprika en artisjok
Tomate. mogganella. champignons, jambon. poivnon et antichaut
Tomato, mozzarella, mushrooms, ham, pepper and artichoke

CAPRICCIOSA

Tomaat, mozzarella, ham, champignons, ei en artisjok
Tomate. mogzanella. jambon. champignons. oeuf et antickaunt
Tomato, mozzarella, ham, mushrooms, egg and artichoke

FRUTTI DI MARE

Tomaat, mozzarella, zeevruchten en look
Tomate, mogzanella. fruits de met et ail
Tomato, mozzarella, seafood and garlic

AL TONNO

Tomaat, mozzarella, tonijn, rode ui en kappertjes
Tomate, mogganella. thon. oignon rouge et cdphred
Tomato, mozzarella, tuna, red onion and capers

BUFALA

Tomaat, buffalo mozzarella en verse basilicum
Tomate. mogzanella de buffle et basitic frais
Tomato, buffalo mozzarella and fresh basil

CARPACCIO

Tomaat, mozzarella, carpaccio, rucola en parmezaan
Tomate. mogganella. carpaccio. hoquelle et parmedan
Tomato, mozzarella, carpaccio, rocket and parmesan

PARMA

Tomaat, mozzarella, parmaham, rucola en parmezaan

Tomate. mogzanella. jambon de parme. noquetle el parmesan
Tomato, mozzarella, parma ham, rocket and parmesan

SALMONE AFFUMICATO

Tomaat, mozzarella, gerookte zalm, rode ui en verse basilicum
Tomate, mogzanella. saumon fume, olgnon nouge el badilic frais
Tomato, mozzarella, smoked salmon, red onion and fresh basil

SCAMPI

Tomaat, mozzarella, scampi, look en verse basilicum
Tomate. mogzanella. scampi. ail et basitic frais
Tomato, mozzarella, scampi, garlic and fresh basil

SPAGO

Tomaat, mozzarella, salami calabrese, artisjok, ei, rode ui en olijven

Tomate. mogzanella. salami calabrese. antichaut. ceuf. oignron kouge et olived
Tomato, mozzarella, calabrese salami, artichoke, egg, red onion and olives

GUSTOSA

Tomaat, mozzarella, gorgonzola, bresaola en truffelolie
Tomate. mogzzanetlla. %ofcg(m;oéa, buesaola et huile de tnuffe
Tomato, mozzarella, gorgonzola, bresaola and truffle oil

AL BURRATA E CRUDO

Tomaat, mozzarella, burrata, San Daniele en rucola

Tomate. mogganella. burtata. jambon San Daniele et roquelle
Tomato, mozzarella, burrata, San Daniele ham and rocket

14.50

14.50

14.50

15.00

15.00

15.50

16.50

16.50

16.90

16.90

16.90

17.50

17.90



TAGLIATELLE AL SALMONE AFFUMICATO ZUCCHINE E ZAFFERANO
Tagliatelle met gerookte zalm, courgettes en saffraan
Tagliatelle aw saumon fumé, coungelle et safnan
Tagliatelle with smoked salmon, zucchini and saffron

16.50

SPAGHETTI Al FRUTTI DI MARE
Spaghetti met scampi’s, mosselen, zeevruchten en venusschelpen
Spaghetti aw Seampi. moules. fruits de men et palourdes
Spaghetti with scampi’s, mussels, seafood, and clams

17.50

RAVIOLI DI SALMONE IN SALSA AL BURRO, PEPERONCINO, ANETO E RUCOLA
Ravioli van zalm in botersaus met chilli, dille en rucola
Ravioli de saumon & la sauce aw beurne avee chili. aneth et roquette
Salmon ravioli in butter sauce with chilli, dill and rucola

17.50

TRIO DI PASTI (MIN. 2 PORTIONS)
Drie verschillende soorten pasta op chef’s wijze
Thio de pated a la facon du chef
Trio of pasta, chef’s choice

17.90 (per portion)

STRACCETTI DI VITELLO CON CREMA DI CIPOLLE E BRESAOLA
Fijngesneden kalfsvlees met huisgemaakte ajuinsaus, bresaola en pasta
Emincé de veaw, sauce a Loignon faite maison, bresaola. accompagné de pates
Thinly sliced veal with homemade onion sauce, bresaola served with pasta

19.90

GRIGLIATA MISTA DI CARNE

Assortiment van gegrild vlees

Addontiment de viande ghillé
Mixed grill meat

21.90



DOLCI

DAME BLANCHE
SORBETTI MISTI

MOELLEUX AU CHOCOLAT

TIRAMISU DELLA CASA

PANNA COTTA

MASCARPONE CON FRAGOLE FRESCHE

APERITIVI

PORTO ROSSO/BIANCO 5.50
KIRR 6.50
PERNOD RICARD 5.50
PISANG AMBON 5.50
MARTINI ROSSO/BIANCO 5.50
CAMPARI 5.50
SAFARI 5.50
PASSOA 5.50
+ SOFT / JUS / SAP 1.50

BIRRE

DRAFT

CORSENDONK PREMIUM 2.90
CORSENDONK BRUIN 3.80
CORSENDONK BLOND 3.50
BLANCHE DE ARDENNEN 3.20
BOTTLED

KRIEK 3.20
CARLSBERG 3.50
DUVEL 450
SOMERSBY CIDER 450

BIBITE ANALCOLICHE

COCA COLA 2.90
COCA COLALIGHT 2.90
LIPTON ICETEA 2.90
SCHWEPPES BITTER LEMON / TONIC 2.90
LOOZA ORANGE 2.90
LOOZA POMME-CERISE / APPEL-KERS 2.90
VITTEL 2.90
PERRIER 2.90
SAN PELLEGRINO / 0.5L 4.90

ACQUA PANNA / o.5L 4.90



PAMPERO ANEJO ESPECIAL
PAMPERO ANIVERSARIO
SMIRNOFF WODKA

TANQUERAY GIN

JOHNNY WALKER

J&B WHISKY

BULLEIT BOURBON 10 YEARS

OBAN 14 YEARS SINGLE MALT
LAGAVULIN 16 YEARS SINGLE MALT

AMARETTO

BAILEYS

AVERNA
RAMAZZOTTI
SAMBUCA

GRAPPA
LIMONCELLO
CALVADOS

REMY MARTIN VSOP

ESPRESSO
RISTRETTO
DECA
MACCHIATO
CAPPUCCINO

THE A LA MENTHE FRAICHE / VERSE MUNTTHEE

THE NATURALE / THEE NATUUR
CAFE IRLANDESE / IRISH COFFEE
CAFE ITALIANO / ITALIAN COFFEE

6.50
7.50
6.50
6.50
6.50
6.50
7.50
9.50
10.50

5.90
5.90
5.90
5.90
5.90
5.90
5.90
5.90
8.50

2.90
2.90
2.90
3.20
3.50
3.90
2.90
8.50
8.50



SPAGO

DAL 1998

PIZZERIA & RISTORANTE




