
FRESH ITALIAN
HOMEMADE FOOD
PREPARED WITH

LOVE AND SERVED
WITH A SMILE 

MARTINI ROSATO ROYALE                                                    6.50

MARTINI BIANCO ROYALE                                                     6.50

APEROL SPRITZ                                                                       7.50

HUGO SPRITZ                                                                           7.50

ROSSINI                                                                                     7.50

BELLINI                                                                                      7.50

NEGRONI                                                                                    9.50

KIRR                                                                                             6.50

KIRR ROYALE                                                                            7.50

PROSECCO                                                                                 7.00

SPUMANTE                                                                                6.00

HENDRICKS                                                                              12.90

GIN MARE                                                                                 12.90

TANQUERAY 10 GIN                                                                12.90

MATTERHORN GIN                                                                 13.50

COPPERHEAD GIN                                                                 13.50

* ALL GINS ARE MIXED WITH SCHWEPPES PREMIUM MIXER

APERITIVO



DA DIVIDERE
BR U SCH ETTA  DE LLA CASA                                                                                                                                      9 .50
Verse tomaten, pesto en Parmezaanse kaas op bruschetta
Toma te s  f ra î ch e s ,  p e s t o  e t  Parmesan  sur  b rus che t t a
Fresh  to mato es,  pesto a nd Pa rmesa n cheese on bruschetta

P EP ER ON I  A L LA SIRACUSANA                                                                                                                                 9 .50
Gegrilde rode paprika met gegrilde amandels, look en oli j folie
Po iv r on s  r ouges  gr i l l é s  aux  amandes  gr i l l é e s ,  a i l  e t  hu i l e  d ’o l i v e
Ro asted red peppers  with roa sted almonds,  garl ic  and ol ive  oi l

CA L A M A R I  A LLA ROMANA CON AIOLI                                                                                                                   10. 50
Calamares op Romeinse wijze met aioli
Ca lamar s  au  r oma in  a ve c  a i o l i
Ro man  style  calama ri  with a iol i

ANTIPASTI & PRIMI
ZU P PA  DI  P ESCE  (MIN.  2  PERS.)                                                                                                                              8 .00
Vissoep
Soupe  de  p o i s s on
Fish  sou p

F ON DU E A L  PARMIG IANO                                                                                                                                       12 .90
Kaaskroketten van Parmezaanse kaas met salade en citroen
Croque t te s  de  Parmesan  a ve c  sa lade  e t  c i t r on
Fried Parmesan cheese served with sa la d and lemon

P R OSCI U T TO D I  PARMA CON ME LONE                                                                                                                   13 . 90
Parmaham en meloen
Jambon  de  Parme  e t  me l on
Parmah am an d melon

CA R PACCI O DI  MANZ O RUCOLA E PARMIG IANO                                                                                                  14. 50
Carpaccio van rund met rucola en Parmezaanse kaas
Car pac c i o  de  b o eu f  a ve c  r oque t te  e t  Parmesan
Beef  carpaccio  with rucola  a nd Pa rmesa n cheese

V I TEL LO TON NATO                                                                                                                                                 14.90
Kalfsvlees met tonijnsaus
Veau  a ve c  sauc e  au  t h on
Veal  with  tu n a sa uce

CR OCH ET T E DI  GAMBE RONI                                                                                                                                    15 .50
Kroketten van scampi en rode curry
Croque t te s  au  Scampi  e t  cur ry  r ouge
Scampi  an d red curry  croquettes

BU R R ATA  CON PROSCIUTTO E  POMODORI                                                                                                            17 .90
Burrata met parmaham en kerstomaten
Bur ra ta  a ve c  j ambon  de  Parme  e t  t oma te s  c er i s e s
Bu rrata  with  parma ha m a nd cherry  toma toes



INSALATE
I N SA L ATA  CA PRE SE                                                                                                                                               13 .90
Buffelmozzarella, verse tomaten en rucola
Mozzare l l a  d i  bu fa la ,  t oma te s  f ra î ch e s  e t  r oque t te
Bu ffalo  Mo zzarel la ,  fresh toma toes a nd rucola

I N SA L ATA  TOSCANA CON PROSCIUTTO SAN DANIELE,  MOZZARELLA E POMOD ORI  SEC C HI                         15 .50
Toscaanse salade met San Daniele ham, mozzarella en zongedroogde tomaten
Sa lade  To s cane  a ve c  j ambon  San  Dan i e l e ,  mozzare l l a  e t  t oma te s  s é ch é e s
Tu scan  style  salad with San Da niele  ham,  mozzarel la  and sun dried tomatoes

I N SA L ATA  DI  PASTA E POLLO                                                                                                                                14. 90
Pastasalade met kip, pepers, gedroogde tomaten, pi jnboompitten en pesto
Sa lade  de  pâ te s  a ve c  p ou l e t ,  p o i v r on s ,  t oma te s  s é ch é e s ,  p i gnon s  de  p i n s  e t  p e s t o
Pasta salad with chicken,  peppers,  sun dried tomatoes,  pine nuts  and pesto

I N SA L ATA  CON SALMONE                                                                                                                                       16. 50
Salade met gegrilde zalm
Sa lade  a ve c  saumon  gr i l l é
Salad with  g ri l led salmon

I N SA L ATA  DI  TONNO ALLA G RIG LIA                                                                                                                      16. 90
Salade met gegrilde tonijn
Sa lade  a ve c  t h on  gr i l l é
Salad with  g ri l led tunasteak

I N SA L ATA  DI  SCAMPI  CON VERDURE  ALLA G RIGLIA                                                                                          17 . 50
Salade met scampi’s  en gegrilde groenten
Sa lade  garn i e  au  Scampi  e t  l égumes  gr i l l é s
Delicio u s r ich  salad with scampi ’s  and gri l led vegetables



PASTA & RISOTTO
SPAGH ETT I  AGLIO-OLIO                                                                                                                                         1 1 .90
Spaghetti  met look, oli j folie  en peterselie
Spaghe t t i  à  l ’a i l ,  hu i l e  d ’o l i v e  e t  p er s i l
Spag h etti  with ga rl ic ,  o l ive  oi l  a nd parsley

R I GATON I  A L  POMODORO,  MOZ Z ARELLA E BASILIC O                                                                                        12 . 90
Rigatoni  met tomatensaus, mozzarella et  verse basil icum
Riga t on i  à  l a  sauc e  t oma te ,  mozzare l l a  e t  ba s i l i c  f ra i s
Rig ato n i  with  tomato sauce,  mozza rel la  a nd fresh basi l

TAGL I AT EL L E AL RAG Ú BOLOG NESE                                                                                                                     13 . 90
Tagliatelle  met Bolognesesaus
Tag l ia te l l e  au  sauc e  Bo l ognes e
Tag liatel le  Bolognese

R I GATON I  A L LE ME LE NZ ANE,  RICOTTA SALATA,   POMODORO E PINOLI                                                           13 .90
Rigatoni  met aubergine, Sici l iaanse ricotta en pijnboompitten
Riga t on i  aux  auberg in e s ,  r i c o t t a  S i c i l i e nne  e t  p i gnon s  de  p i n
Rig ato n i  with  eggpla nt,  Sici l ia n r icotta ,  toma toes and pine nuts

SPAGH ETT I  CARBONARA                                                                                                                                        13 .90
Spaghetti  met spek, Parmezaanse kaas, eigeel  en roomsaus
Spaghe t t i  aux  la rdons ,  Parmesan ,  j aune  d ’o eu f  e t  c r ème  f ra î ch e
Spag h etti  with ba con,  Parmesan,  egg yolk  a nd cream

BU CAT I N I  A L L’  AMATRICIANA                                                                                                                                13 .90
Bucatini  met ajuin, spek, tomatensaus en oli j folie
Buca t i n i  aux  o i gnon s  haché s ,  panc e t t a ,  c ou l i s  de  t oma te  e t  hu i l e  d ’o l i v e
Bu catin i  with  onions,  bacon,  tomato sauce and ol ive  oi l

SPAGH ETT I  CON POLPE TTINE,  PISE LLI  E  FUNGHI  IN BIANC O                                                                           14.50
Spaghetti  met huisgemaakte gehaktballen, erwtjes, champignonsaus met witte wijn
Spaghe t t i  aux  b ou l e t te s  de  v iande  fa i te s  ma i s on ,  p e t i t s  p o i s ,  sauc e  champignons  e t  v i n  b lanc
Spag h etti  with homemade meatbal ls ,  green peas,  mushrooms in  a  white  wine sauce

P EN N E A L L A  SALSICCIA CON FINOCCHIO,  POMODORINI  E  BROC C OLI                                                              14.90
Penne met venkelworst, kerstomaten en broccoli
Penne  au  sauc i s s e  fenou i l ,  t oma te s  c er i s e s  e t  b r o c o l i
Pen n e with  fennel  sa usa ge,  cherry  tomatoes and broccol i

TAGL I AT EL L E AL FUNG HI  E  TARTUFO                                                                                                                   15 .90
Tagliatelle  met champignons, truffel-roomsaus en bieslook
Tag l ia te l l e  aux  champignons ,  sauc e  c r ème  à  l a  t ru f fe  e t  c i b ou l e t te
Tag liatel le  with mushrooms,  truffle  crea m sa uce and chives

SPAGH ETT I  A L POMODORO FRE SCO E  BASILIC O C ON BURRATA                                                                       16. 50
Spaghetti  met kerstomaten, verse basil icum en burrata
Spaghe t t i  aux  t oma te s  c er i s e s ,  ba s i l i c  f ra i s  e t  bur ra ta
Spag h etti  with cherry  tomatoes,  fresh ba si l  and burrata

L I N GU I N E A L LE  VONG OLE VE RACE                                                                                                                       16. 90
Linguine met venusschelpen, witte wijn, look en peterselie
L i ngu in e  aux  pa l ourdes ,  v i n  b lanc ,  a i l  e t  p er s i l
L in g u in e with  c la ms,  white  wine,  ga rl ic  and pa rsley



R I SOT TO A L  SALMONE  AFFUMICATO,  PORRO E LIMONE                                                                                   16. 90
Risotto met gerookte zalm, prei  en citroen
Ris o t t o  au  saumon  fumé ,  p o i r eaux  e t  c i t r on
Smo ked salmo n r isotto  with leek a nd lemon

L ASAGN A  FATTA IN CASA CON VE RDURE ,  FORMAGGIO D I  CAPRA E TARTUFATO                                            17 . 50
Huisgemaakte lasagne met groenten, geitenkaas en truffelcrème
Lasagne  fa i te  ma i s on  aux  l égumes ,  f r omage  de  ch è vr e  e t  c r ème  de  t ru f fe
Home made lasagna with vegeta bles,  goat  cheese and truffle  cream

FA ZZOL ETT I  TARTUFO CON FUNG HI  PORCINI                                                                                                       17 . 50
Pasta gevuld met truffel , geserveerd met eekhoorntjesbrood en kaassaus
Pâ te s  f a r c i e s  à  l a  t ru f fe ,  s erv i e s  a ve c  de s  c èpes  e t  de  l a  sauc e  au  f r omage
Pasta f i l led with truffle ,  served with ceps a nd cheese sauce

P EN N E A L L’  A RRABIATA CON SCAMPI                                                                                                                    17 .50
Penne met scampi’s  and pikante tomatensaus
Penne  au  Scampi  e t  sauc e  t oma te  p iquan te
Pen n e with  scampi ’s  a nd spicy  toma to sa uce

L I N GU I N E A L  TONNO ALLA G RIG LIA,  POMODORINI  SEC C HI,  CAPPERI  E  OLIVE                                              17 . 90
Gegrilde tonijnsteak geserveerd met l inguine, gedroogde tomaten, kappertjes en oli jven
S teak  de  t h on  gr i l l é ,  s erv i  a v e c  de s  l i ngu in e s ,  t oma te s  s é ch é e s ,  câpres  e t  o l i v e s
Gri l led tu n a stea k served with l inguine,  sun dried tomatoes,  capers,  ol ives  and ol ives

PA P PA R DEL L E AL RAG Ú DI  AG NELLO E ROSMARINO                                                                                          17 .90
Pappardelle met lamsstoofpotje, rozemarijn en tomaten
Papparde l l e  au  ragoû t  d ’agneau ,  r omar in  e t  t oma te s
Pappardel le   with  lamb stew,  rosemary a nd tomatoes

PESCE
SA L MON E A L LA G RIG LIA CON SALSA DI  CAPERI                                                                                                20. 90
Gegrilde zalm met champignons, kerstomaten, aardappeltjes, rozemarijn en kappersaus
Saumon  gr i l l é ,  c hampignons ,  t oma te s  c er i s e s ,  p ommes  de  ter r e ,  r omar in  e t  sauc e  aux  câpres
Gri l led salmon with mushrooms,  cherry  toma toes,  potatoes,  rosemary and caper  sauce

TON N O A L L A  GRIG LIA CON SALSA PIZ Z AIOLA                                                                                                   21 .50
Vers gegrilde tonijnsteak met pizzaiolasaus, aardappeltjes, rozemarijn en sla
S teak  de  t h on  gr i l l é ,  sauc e  p i z za i o la ,  p ommes  de  ter r e ,  r omar in  e t  sa lade
Fresh  g ri l led tuna stea k with pizza iola  sa uce,  potatoes,  rosemary and salad

GA MBER ON I  ALLA G RIG LIA PEPE RONCINO                                                                                                          21 . 90
Gebakken gamba’s met pil i  pi l i , look en sla, geserveerd met pasta
Gamba  à  la  p o ê l é  a ve c  du  p i l i  p i l i ,  de  l ’a i l  e t  de  l a  sa lade ,  a c c ompagné  de  pâ te s
Baked g amba’s  with pi l i  pi l i ,  ga rl ic  and letuce,  served with pasta

F I L ETT I  DI  M E RLUZ Z O ALLO Z AFFE RANO                                                                                                           22. 50
Kabeljauwfilet  met saffraansaus geserveerd met tagliatelle  en groenten
Fi l e t  de  cab i l l aud ,  sauc e  au  sa f ran ,  s erv i  a v e c  de s  t ag l ia te l l e  e t  l égumes
Co d f i let  with  saffran sa uce,  served with tagl iatel le  and vegetables



CARNE
P I CCATI N A  A L VINO BIANCO E  LIMONE                                                                                                                16. 90
Kalfslapjes met citroen en witte wijnsaus, geserveerd met pasta
Es ca l ope  de  v eau  à  l a  sauc e  au  c i t r on  e t  au  v i n  b lanc ,  a c c ompagné  de  pâ te s
Veal  cu tlets  in  lemon and white  wine sa uce,  served with pasta

SCA LOP P I N A  PARMIG IANA                                                                                                                                     17 . 50
Kalfslapjes, aubergines, mozzarella en tomatensaus, geserveerd met pasta
Es ca l ope  de  v eau ,  auberg in e s ,  mozzare l l a ,  sauc e  t oma te ,  a c c ompagné  de  pâ te s
Veal  cu tlets  with eggplant,  tomato sauce,  gra tinated mozzarel la  and pasta

SA LT I M BOCCA ALLA ROMANA                                                                                                                               17 . 90
Kalfslapjes met parmaham, salie  en vleesjus, geserveerd met pasta
Es ca l ope  de  v eau ,  j ambon  de  Parme ,  sauge  e t  j u s  de  v iande ,  a c c ompagné  de  pâ te s
Veal  cu tlets  with parma ha m,  sage a nd mea t  gravy,  served with pasta

SCA LOP P I N A  ALLA MILANE SE                                                                                                                               17 .50
Huisgepaneerde kalfslapjes met sla en pasta
Es ca l ope  de  v eau  pané ,  s erv i  a v e c  sa lade  e t  pâ te s
Breaded veal  cutlets  served with sa la d and pa sta

SA L SI CCE A L  FINOCCHIO ALLA G IG RILA                                                                                                              17 . 90
Gegrilde venkelworst, geserveerd met pasta of  rozemarijnaardappelen uit  de oven
Sauc i s s e  au  fenou i l  g r i l l é e ,  s erv i e  a ve c  pâ te s  ou  des  p ommes  de  ter r e  r omar in  au  f our
Gri l led fen n el  sa usa ge,  served with pa sta  or  oven baked rosemary potatoes

P ETTO DI  P OLLO AL MARSALA                                                                                                                              17 . 90
Kipfilet  met zoete marsalasaus, gesauteerde groenten en rozemarijnaardappelen uit  de oven
Blanc  de  p ou l e t  à  l a  sauc e  mar sa la ,  l égumes  sau té s  e t  p ommes  de  ter r e  au  r omar in  au  f our
Ch icken  with  marsa la  sauce,  sa utéed vegetables  and oven baked rosemary potatoes

OSSOBU CO MILANESE                                                                                                                                           21 .90
Kalfsschenkel  op Milanese wijze geserveerd met ri jst
Jar re t  de  v eau  à  l a  Mi lana i s e ,  s erv i  a v e c  du  r i z
Veal  sh an k Mila nese style,  served with r ice

TAGL I ATA  DI  MANZ O                                                                                                                                              17 .50
Gegrilde en gesneden entrecôte met rucola en Parmezaanse kaas
En t r e c ô te  gr i l l é e  e t  t ranché e ,  s erv i e  a ve c  de  l a  r oque t te  e t  du  Parmesan
Gri l led an d sl iced r ib-eye stea k served with rocket  salad and Parmesan cheese

BI ST ECCA  DI  MANZ O AL PE PE  O G ORG ONZ OLA                                                                                                  18 .50
Gegrilde biefstuk met groene peper- of  gorgonzolasaus, met fr ietjes en sla
S teak  de  b o eu f  gr i l l é ,  sauc e  au  po i v r e  v er t  ou  gorgonzo la ,  a c c ompagné  de  f r i te s  e t  de  l a  sa lade
Gri l led beef  stea k with green pepper  or  gorgonzola  sauce,  served with fr ies  and salad

COSTATA  DI  ANG US IRLANDE SE                                                                                                                           22. 90
Ierse entrecôte van Angus beef  met fr ietjes, sla  en saus naar keuze
En t r e c ô te  I r l anda i s e  de  Angus  b e e f ,  a v e c  f r i te s ,  sa lade  e t  sauc e  au  cho ix
I r ish  A n g u s sir loin,  with French fr ies,  sa la d and sauce of  choice



PIZZA
MARINA RA
Tomaat, look, oregano en verse basil icum
Toma te ,  a i l ,  o r i gan  e t  ba s i l i c  f ra i s
Tom ato ,  g arl ic ,  o reg ano and fresh ba si l

MARGH E RITA
Tomaat, mozzarella en verse basil icum
Toma te ,  mozzare l l a  e t  ba s i l i c  f ra i s
Tom ato ,  mo zzarel la  and fresh ba si l

FUN GH I
Tomaat, mozzarella, champignons en verse basil icum
Toma te ,  mozzare l l a ,  c hampignons  e t  ba s i l i c  f ra i s
Tom ato ,  mo zzarel la ,  mushrooms and fresh ba si l

N APOLE TA NA
Tomaat, mozzarella, ol i jven, kappertjes en ansjovis
Toma te ,  mozzare l l a ,  o l i v e s ,  câpres  e t  an cho i s
Tom ato ,  mo zzarel la ,  o l ives,  capers  and a nchovies

REG INA
Tomaat, mozzarella, champignons en ham
Toma te ,  mozzare l l a ,  c hampignons  e t  j ambon
Tom ato ,  mo zzarel la ,  mushrooms and ha m

HAWA I
Tomaat, mozzarella, ham en ananas
Toma te ,  mozzare l l a ,  j ambon  e t  ananas
Tom ato ,  mo zzarel la ,  ha m a nd pineapple

SALAME
Tomaat, mozzarella, salami en verse basil icum
Toma te ,  mozzare l l a ,  sa lam i  e t  ba s i l i c  f ra i s
Tom ato ,  mo zzarel la ,  sa la mi  a nd fresh basi l

PRIMAVE RA
Tomaat, mozzarella, aubergine, courgette, paprika, champignons en oli jven
Toma te ,  mozzare l l a ,  auberg in e ,  c ourge t te ,  p o i v r on ,  c hampignons  e t  o l i v e s
Tom ato ,  mo zzarel la ,  eggplant,  zucchini ,  pepper,  mushrooms and ol ives

CALZONE
Gesloten pizza. Tomaat, mozzarella, ham en champignons
P izza  fermée .  Toma te ,  mozzare l l a ,  j ambon  e t  c hampignons
Cl osed pizza.  To mato ,  mozza rel la ,  ham and mushrooms

FIORENTINA
Tomaat, mozzarella, ei , spinazie en oli jven
Toma te ,  mozzare l l a ,  œu f ,  ép i nards  e t  o l i v e s
Tom ato ,  mo zzarel la ,  egg,  spinach and ol ives

B OLOGNE SE
Tomaat, mozzarella en Bolognesesaus
Toma te ,  mozzare l l a  e t  sauc e  Bo l ognes e
Tom ato ,  mo zzarel la  and Bolognese sa uce

PICANTE  CALA BRE SE
Tomaat, mozzarella, Njuda en verse basil icum
Toma te ,  mozzare l l a ,  N juda  e t  ba s i l i c  f ra i s
Tom ato ,  mo zzarel la ,  Njuda  and fresh ba si l

10.50

11.90

12.50

12.90

13.50

12.90

13.50

14.00

14.00

14.00

13.50

13.90



QUATTRO FORMAGGI
Tomaat en 4 verschil lende kazen
Toma te  e t  4  f r omages  d i f fér en t s
Tomato  an d 4 different  cheeses

QUATTRO STAGIONI
Tomaat, mozzarella, champignons, ham, paprika en artisjok
Toma te ,  mozzare l l a ,  c hampignons ,  j ambon ,  p o i v r on  e t  a r t i c hau t
Tomato ,  mo zzarel la ,  mushrooms,  ha m,  pepper  and artichoke

CAP RICCIOSA
Tomaat, mozzarella, ham, champignons, ei  en artisjok
Toma te ,  mozzare l l a ,  j ambon ,  c hampignons ,  o eu f  e t  a r t i c hau t
Tomato ,  mo zzarel la ,  ham,  mushrooms,  egg a nd artichoke

F RU TTI  DI  MA RE
Tomaat, mozzarella, zeevruchten en look
Toma te ,  mozzare l l a ,  f ru i t s  de  mer  e t  a i l
Tomato ,  mo zzarel la ,  seafood and ga rl ic

AL TONNO
Tomaat, mozzarella, tonijn, rode ui  en kappertjes
Toma te ,  mozzare l l a ,  t h on ,  o i gnon  r ouge  e t  câpres
Tomato ,  mo zzarel la ,  tuna,  red onion a nd ca pers

B UFA L A
Tomaat, buffalo mozzarella en verse basil icum
Toma te ,  mozzare l l a  de  bu f f l e  e t  ba s i l i c  f ra i s
Tomato ,  bu ffalo  mozzarel la  and fresh ba si l

CARPACCIO
Tomaat, mozzarella, carpaccio, rucola en parmezaan
Toma te ,  mozzare l l a ,  car pac c i o,  r oque t te  e t  parmesan
Tomato ,  mo zzarel la ,  ca rpaccio,  rocket  a nd parmesan

PARMA
Tomaat, mozzarella, parmaham, rucola en parmezaan
Toma te ,  mozzare l l a ,  j ambon  de  parme ,  r oque t te  e t  parmesan
Tomato ,  mo zzarel la ,  parma ha m,  rocket  and pa rmesan

SALMONE  A FFUMICATO
Tomaat, mozzarella, gerookte zalm, rode ui  en verse basil icum
Toma te ,  mozzare l l a ,  saumon  fumé ,  o i gnon  r ouge  e t  ba s i l i c  f ra i s
Tomato ,  mo zzarel la ,  smoked sa lmon,  red onion and fresh basi l

SCA MP I
Tomaat, mozzarella, scampi, look en verse basil icum
Toma te ,  mozzare l l a ,  s campi ,  a i l  e t  ba s i l i c  f ra i s
Tomato ,  mo zzarel la ,  sca mpi,  garl ic  a nd fresh basi l

SPAGO
Tomaat, mozzarella, salami calabrese, artisjok, ei , rode ui  en oli jven
Toma te ,  mozzare l l a ,  sa lam i  ca labr e s e ,  a r t i c hau t ,  œu f ,  o i gnon  r ouge  e t  o l i v e s
Tomato ,  mo zzarel la ,  ca la brese sa la mi,  art ichoke,  egg,  red onion and ol ives

G USTOSA
Tomaat, mozzarella, gorgonzola, bresaola en truffelolie
Toma te ,  mozzare l l a ,  g o rgonzo la ,  b r e sao la  e t  hu i l e  de  t ru f fe
Tomato ,  mo zzarel la ,  gorgonzola,  bresa ola  a nd truffle  oi l

AL BU RRATA  E  CRUDO
Tomaat, mozzarella, burrata, San Daniele en rucola
Toma te ,  mozzare l l a ,  bur ra ta ,  j ambon  San  Dan i e l e  e t  r oque t te
Tomato ,  mo zzarel la ,  burra ta ,  San Da niele  ham and rocket

14.50

14.50

14.50

15.00

15.00

15.50

16.50

16.50

16.90

16.90

16.90

17.50

17.90



SUGGESTIONE
 

TAG LIATE LLE  AL SALMONE AFFUMICATO ZUC C HINE E ZAFFERANO
Tagliatelle  met gerookte zalm, courgettes en saffraan

Tag l ia te l l e  au  saumon  fumé ,  c ourge t te  e t  sa f ran
Tagliatel le  with smoked salmon,  zucchini  and saffron

16.50

SPAG HETTI  AI  FRUTTI  DI  MARE
Spaghetti  met scampi’s, mosselen, zeevruchten en venusschelpen

Spaghe t t i  au  Scampi ,  mou l e s ,  f ru i t s  de  mer  e t  pa l ourdes
Spaghetti  with scampi ’s ,  mussels,  seafood,  and clams

17.50

RAVIOLI  DI  SALMONE IN SALSA AL BURRO,  PEPERONC INO,  ANETO E RUC OLA
Ravioli  van zalm in botersaus met chil l i , di l le  en rucola

Ravi o l i  de  saumon  à  l a  sauc e  au  b eur r e  a ve c  c h i l i ,  ane t h  e t  r oque t te
S a lmon raviol i  in  butter  sauce with chi l l i ,  d i l l  and rucola

17.50

TRIO DI  PASTI  (MIN.  2  PORTIONS)
Drie verschil lende soorten pasta op chef ’s  wijze

Tr i o  de  pâ te s  à  l a  fa ç on  du  ch e f
Trio  of  pasta,  chef ’s  choice

17.90 (per  portion )

STRACCETTI  DI  VITELLO C ON C REMA DI  C IPOLLE E BRESAOLA
Fijngesneden kalfsvlees met huisgemaakte ajuinsaus, bresaola en pasta

Eminc é  de  v eau ,  sauc e  à  l ’o i gnon  fa i te  ma i s on ,  b r e sao la ,  a c c ompagné  de  pâ te s
Thinly  sl iced vea l  with homemade onion sauce,  bresaola  served with pasta

19.90

G RIGLIATA MISTA D I  CARNE
Assortiment van gegrild vlees
Asso r t imen t  de  v iande  gr i l l é

Mixed gri l l  meat

21 .90



DOLCI
DA ME BL A N CHE                                                                                                                                                        7 .50

SOR BET T I  MI STI                                                                                                                                                        7 . 50

MOEL L EU X  AU CHOCOLAT                                                                                                                                       7 .90

TI R A MI SU  DELLA CASA                                                                                                                                           7 .90

PA N N A  COT TA                                                                                                                                                           7 . 90 

MASCA R P ON E  CON FRAG OLE FRESCHE                                                                                                                 8 . 50

APERITIVI
PORTO ROSSO/BIANCO	 5.50
KIRR	 6.50
PERNOD RICARD 	 5.50
PISANG AMBON 	 5.50
MARTINI ROSSO/BIANCO	 5.50
CAMPARI 	 5.50
SAFARI	 5.50
PASSOA	 5.50
+ SOFT / JUS / SAP	 1.50

BIRRE
DRAFT
CORSENDONK PREMIUM	 2.90
CORSENDONK BRUIN	 3.80
CORSENDONK BLOND	 3.50
BLANCHE DE ARDENNEN	 3.20

BOTTLED
KRIEK	 3.20
CARLSBERG	 3.50
DUVEL	 4.50

SOMERSBY CIDER	 4.50

BIBITE ANALCOLICHE
COCA COLA 	 2.90
COCA COLA LIGHT	 2.90
LIPTON ICE TEA	 2.90
SCHWEPPES BITTER LEMON / TONIC	 2.90
LOOZA ORANGE	 2.90
LOOZA POMME-CERISE  /  APPEL-KERS	 2.90
VITTEL	 2.90
PERRIER	 2.90
SAN PELLEGRINO  / 0.5L	 4.90
ACQUA PANNA / 0.5L	 4.90



ALCOLICI
PAMPERO AÑEJO ESPECIAL	 6.50
PAMPERO ANIVERSARIO		  7.50
SMIRNOFF WODKA	 6.50
TANQUERAY GIN	 6.50
JOHNNY WALKER	 6.50
J&B WHISKY	 6.50
BULLEIT BOURBON 10 YEARS	 7.50
OBAN 14 YEARS SINGLE MALT	 9.50
LAGAVULIN 16 YEARS SINGLE MALT	 10.50

DIGESTIVI & AMARI
AMARETTO 	 5.90
BAILEYS	 5.90
AVERNA	 5.90
RAMAZZOTTI	 5.90
SAMBUCA	 5.90
GRAPPA	 5.90
LIMONCELLO	 5.90
CALVADOS	 5.90
REMY MARTIN VSOP	 8.50

CAFFETERIA
ESPRESSO 	 2.90
RISTRETTO	 2.90
DECA 	 2.90
MACCHIATO	 3.20
CAPPUCCINO	 3.50
THÉ À LA MENTHE FRAÎCHE / VERSE MUNTTHEE	 3.90
THÉ NATURALE / THEE NATUUR	 2.90
CAFE IRLANDESE / IRISH COFFEE	 8.50
CAFE ITALIANO / ITALIAN COFFEE	 8.50




